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TAPAS

Alitas de pollo a la barbacoa
japonsea Yakiniku

Ensaladilla con aguacate,
ventresca de atlin y piparras

Calamar a la brasa con ‘

mahonesa de.ceboll.etae(
jengibre con lima, cilanfro y
crunch de cebolla

Ensalada gourmet con
productos valencianos

"Oido croquetas” (4uds)de @@ @ @

jamon ibérico y lluvia de
parmesano

Jamon 50% raza Ibérico con
pan sarraceno y tomate
rallado

Patatas bravas

PARA
COMPARTIR

Crema de ceps con huevo a
baja temperatura y trufa

Ensalada César Teriyakistyle @) @ @ @ @ (

parmesano, beicon’y tomate
confitado

Nigiri de tartar de wagyu
con yema texturizada

Alcachofa con shitake, micuit,
cebollita china y yema
texturizada

Coliflor a baja temperatura
con hummus de ﬁarbanzos,
parmesano, albahaca y
aceitunas negras

Huevos camperosrotoscon () @ @

gamba rota, patatas, cilantro,
chipotle y piparra

NUESTRO ADN
PAELLAS

Paella Valenciana con pollo,
conejo y alcachofas en
temporada

Arroz del Senyoret

Arroz meloso de verduras con
alcachofa

Arroz de plumilla ibérica con
shiitakes, trigueros y ajos tiernos

Fideua de marisco . C

con fideo fino

Arroz negro con pulpo ala
brasa

Arroz amb fesol i naps
Arroz de langosta
Arroz seco de bogavante

Arroz de pollo, cepsy
calabaza

Arroz a banda completo
(langosta, gamba roja,
langostino y lubina)

NUESTRAS
BRASAS

Bacalao confitado con guiso
de guisantes y yema cirada
en so0ja

Lubina a la brasa con
vinagreta asiatica de frutos
5ecos

Salmon lacado al josper con
salsa de citricos con teriyaki
y aguacate a la brasa

Entrecot de lomo bajo de
Black Angus con pimientos

de Padrén y patatas Primor a

la brasa

Solomillo de terneraa la
brasa con refrito de
cebolleta y malanga con
salsa citronela

Entrafia de Wagyu a la brasa @@

con patata asada y
chimichurri

Chuleta de vaca a la brasa

Tomahawk de carne de
Angus Americano

BOCADOS A
DOS MANOS

Burgoer de Wagyu

con

y cebolla caramelizada
Brioche de gamba roja con
pepinillos agridulces'y
cebollita encurtida

Burger de alcachofa con
cebolla morada, col china,

tomate seco y mahonesa
vegana

POSTRES
Tarta de queso gorgonzola

Sorbete de lima y albahaca

Crema de mango con
espuma de coco

Brownie con cremoso de
chocolate negro y reduccion
de naranja

Helado de leche merengada
con espuma de almendra

PARA
ACOMPANAR

Cogollos de lechuga a la
brasa

Alcachofas a la brasa en
temporada

Espérragos trigueros,
calabacin, berenjena, .
tomates cherry, cebollita
china

Patatas gajo fritas

ALTA CALIDAD
Caviar Nacarii seleccion

Jamon de bellota de 24
kilates. 100% raza ibérica.

Lomo alto de Wagyu

Arroz meloso de bogavante
con gamba roja y ceps

Anchoa Lépez

Caviar de cecina de Wagyu
sin ahumar

“De ocaaoca”. Huevo oca
con su higado fresco, trufay
patatas

eicon, quéso ahumado
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Smoked-Wagyu with buck-
wheat bread grated tomato

Yakiniku Japanese BBQ
Chicken Wings

Spanish salad with tuna,
avocado and chilli pepper

Grilled squid with spring
onion mayonnaise and

ginger with lime, coriander
and onion crunch

Gourmet salad
with valencian products

"Oido croquettes”
(4 units) of iberian ham
with parmesan cheese

50% Iberian ham with
buckwheat bread and
grated tomato

“Patatas bravas”

TO
SHARE,

Porcini mushroom cream
with low-temperature egg and
truffle

Teriyaki Caesar salad
Parmesan st){le, bacon and
omato confi

Wagyu tartar nigiri
witﬁ){extured egg yolk

Artichoke with shiitake

mi-cuit, chinese onion, and

textured yolk

Cauliflower at low temperature

with chickpea hummus,

parmesan, basil and black

olives

Scrambled free-range e(t;
a

s
with broken prawns, potatoes,
cilantro, chipotle and piparra

OUR DNA
PAELLAS

Valencian paella with chicken,
rabbit and artichoke

Senyoret paella

Creamy vegetable rice with
artichoke

Iberian plumilla rice with

shiitakes, wild asparagus and
garlic

Shellfish fideua

Black rice with grilled
octopus

Arroz amb fesol i naps
Lobster rice
Dry Lobster Rice

Chicken, Porcini Mushroom,
and Pumpkin Rice

Full "Arroz a Banda" (Lobster,
Red Prawn, King Prawn, and
Sea Bass)

O N /

® O

‘ confit

MEAT
LOVERS

Skr?_i cod pil pil with onion

Grilled sea bass with Asian
nut vinaigrette

Jqslﬁ)e_rlacqueredsal.mon C
with citrus sauce, teriyaki

o0 and grilled avocado

Black Angus low lain
entrecoté with Padron
pe?pers and grilled Primor
potatoes

-/
M
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Grilled beef tenderlojn with
spring onion and malanga o0
with citronella sauce

Grilled Waqyu skirt with o O9 OO OJ0)

Roasted potato and

chimichurri

OO0 Grilled T-bone steak

American Angus Beef
Tomahawk

FEAT WITH
YOUR HANDS
OO | OO
b 00 e @ O
O @ (O caramelized onion
&?&gﬁg&gg&%ﬁrpickles LN X NON NOION X X J OO
and pickled onion
Artichoke b ith red
) onion, bok chay, sundried @ O® OO O@®O
tomato and vegan
mayonnaise

o0 O DESSERT

Gorgonzola cheesecake

Lime and basil cake O O
Mango cream with coconut

foamg O

Brownie with dark chocolate j))
creams and orange reduction O

Meringue milfk ice cream ‘ ‘ ‘ C .

with almond foam

O

FOR
SHARE

Grilled lettuce hearts

Seasonal grilled artichokes

Wild asparagus, zucchini,
eggplant, cherry tomatoes,
Chinese onion

Fried potato wedges

HIGH QUALITY

Nacarii Selection Caviar ‘

24-Karat Acorn-Fed Ham.
100% Ibérico Breed.

Wagyu Ribeye

Cr%amyLobst%rRicewith o0 . NON )

Red Prawn and Porcini
Mushrooms

Loépez Anchovy ® ®

WagKu Cecina Caviar (Non-
Smoked)

Goose Egg with Fresh Liver,
Truffle, and Potatoes

“From Goose to Goose". ?




