
APERITIVOS DEL CHEF

Selección de aperitivos diseñados
por nuestro chef Carlos Martín

Selection of exquisite appetizers designed
by our chef Carlos Martín

PRINCIPALES

Lubina de Aquanaria con salsa beurre blanc,
huevas, hortalizas y cremoso de coliflor asada

Aquanaria sea bass with beurre blanc sauce, roe,
vegetables and roasted cauliflower cream

  
Crujiente de cochinillo nacional confitado con su

reducción al Oporto y puré de cítricos
Crispy suckling pig with Oporto wine

reduction and citrus purée

POSTRE

Lingote de chocolate Guanaja y caramelo
Guanaja chocolate and caramel ingot

 
BODEGA

Terras Gauda Albariño D.O. Rías Baixas
Muga Reserva Selección Especial D.O. Ca. Rioja

LE VIE EN ROSÉ 

COPA DE BIENVENIDA VEUVE CLICQUOT ROSÉ


